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Los datos que figuran en el análisis típico son únicamente promedios y no se consideran como garantías,  

expresadas o incluidas, ni como condición de venta

 

 

HARINA DE CARNE Y HUESO 

La harina de carne y hueso es una fuente proteica de alto valor nutricional, rica en proteína, 

calcio y fósforo. 

Contribuye al desarrollo óseo, al crecimiento eficiente y a una mejor conversión alimenticia. 

Se utiliza ampliamente en la formulación de alimentos para aves, cerdos, ganado y acuacultura. 

Es una solución sostenible que optimiza costos y aporta nutrientes esenciales en la nutrición 

animal. 

 

Análisis Bromatológico 
 

Parámetro Resultado  

Proteína 45.0 % mín. 

Humedad 10.0 % máx. 

Ceniza 36.0 % máx. 

Grasa 12.0 % máx. 

 

     Propiedades Fisicoquímicas 

 

Fósforo 

 

5.0 % 

 

mín. 

Calcio 11.0 % mín. 

Peróxido (mEq/kg) 8.0 % máx. 

Libre de Salmonella  
 

 

Apariencia:                                                

                                    Olor: 

 

Producto sólido en forma de polvo o granulado fino, de 

color marrón oscuro a café. 

Presenta un olor característico, moderado. 

 Presentaciones                     

Sacos de 25 Kg  

Almacene en un lugar fresco y seco de preferencia en su saco original.  
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